Suppen 9 Rindfleischgerichte

01. Miso Suppe mit Seetang 2,50 € 23. Gebratenes Rindfleisch mit Soja Sauce 9,70 €
und Tofu (Japan) und Gemiise
02. Wan Tan Suppe 2,50 € 24. Rindfleisch Gong Bao Art 9,70 €
(Teigtaschen mit Fleischfillung) mit Paprika und Karotten
03. Tom Kha Gai (leicht scharf) 2,50 € 25. Rindfleisch mit Curry Sauce 9,70 €
04. Hiihnerfleisch Suppe mit Gemiise, 2,50 € (leicht scharf in Kokosmilch)
Zitronengras und Kokosmilch 26. Gebratenes Rindfleisch mit Gemiise 9,70 €
05. Tom Yam Gung ( leicht scharf) 2,50 € in Chilli Sauce (scharf)

Suppen mit Garnelen, Gemise, Zitronengras

Vorspeisen r Gebratener Reisgerichte
06. Minifriihlingsrollen (6 Stk.) “‘-—-{A’% 220€ 27. mit Hihnerfleisch, Gemiise und Ei 8,80 €
07. Krabbenchips 2,00 € 28. mit Rindfleisch, Gemiise und Ei 8,80 €

09. Yakitori Hihnerfleisch - Spielt - Yakitori 3,50 € 30. mit Hithner-, Schweinefleisch, 8,80 €
(Hahnerfleisch- Spieltchen) Garnelen, Gemiise und Ei
10. Enino Unibatas (gebackene Garnelen) 3,50 €

11. Gebackene Hiihnerfliigel ( 6 Stk.) 3,00 € .
Gebratene Nudelgerichte

Huhnerfleisch Gerichte

08. Gemischter Salat mit chinesiche Dressing 3,50 € 29. mit Garnelen, Gemiise und Ei m 8,80 €

31. mit Hihnerfleisch, Gemiise und Ei 8,80 €

32. mit Rindfleisch, Gemiise und Ei iy, 8,80 €

12. Hiihnerfleisch mit Ananas sii sauer 9,20 € 33. mit Garnelen, Gemiise und Ei WSy 8,80 €

13. Gebratenes Hiihnerfleisch mit Soja Sauce 34. mit Hiithner-, Schweinefleisch, "“% ;\r 8,80 €
und Gemiise 9,20 € Garnelen, Gemiise und Ei

14. Hiuihnerfleisch Gong Bao Art

mit Paprika und Karrotten 9,20 € L
15. Hahnerfleisch in Curry Sauce MeerESfrUChte

(leicht scharf mit Kokosmilch) Ah, 920€
35. Gebratene Garnelen mit Gemise 12,50 €
in Sojasauce, leicht scharf &
1 36. Panierte Garnelen mit Ananas =y 11,90 €
Enten Ger“:hte in sl sauer Sauce
37. Garnelen in pikanter Sauce 13,50 €
16. Knusprige Ente mit Ananas, suB sauer 712,80 € Gebratene Garnelen mit Sojasauce
17. Knusprige Ente mit Soja Sauce 12,80 € und Zitronengras
und Gemiise 38. Gebratene Garnelen, Tintenfisch, 12,90 €

18. Knusprige Ente mit Curry Sauce
(leicht scharf mit Kokosmilch)
19. Kamo Teriyaki
mit Gemiise und Teriyaki solte

12,80 € Krebsfleisch mit Gemiise
und Zitronengras leicht scharf m
12,80 € 39. Plapad pag . ( 9,50 €

Gebratenes Fischfilet mit Gemilse,

leicht scharf
40. Garnelen - Tempura mit 13,50 €
Teriyaki Sauce
H H H 41. Sake Tempura 11,50 €
SChWEI HEﬂe ISChgerIChte Lachs und Gemisemit Teriyaki Sauce
42. Moriawase Tempura 15,90 €
20. Gebratenes Schweinefleisch 8,80 € ﬁ:ﬁﬁgzgejﬂ?iﬂ |BI1UI"|E| paEae
i ; d — yaki Sauce
mit Soja Sauce und Gemiise 58 b
21. Schweine Gong Bao Tkl a/ 880€
mit Parkrika und Karrotten
22. Acht Schitze mit pikanter Sauce 9,80 €
(verschiedene Fleisch-und Gemisesorten)
43. Gebackene Ananas mit Honig 3,00 €
44. Gebackene Banane mit Honig 3,00 €

Alle unsere Gerichte werden mit Glutamat (Geschmacksverstiker)
zubereitet, mit Ausnahme der Gerichte mit sif sauver Sauce
inklusivpreis einschi. Service und geseltziiche Steuerzuschlige




. M10 Ebi Maki 4,00 €
IHSIde'Out'ROII SCEI';Im:i I-!{ﬁtlchan e iiiii

M11 Unagi Maki 4,00 €
U01 California Maki 4,00 € mit Flussaal
Surimi, Avocado, ummantelt mit Sesam M12 Tobiko 4,50 €
uo2 Tasu Maki 4,50 € mit Rogen vom fliegenden Fischen
Scampi, Surimi, Eisbergsalat und Mayonaise M13 Sake Yaki Maki 3,50 €
ummantelt mit Rogen vom fliegenden Fisch mit gegrilltem Lachs
U03 Sakekawa Maki 4,00 € M14 Toro Chili Maki 4,00 €
Gegrillte Lachshaut, Gurke, Frihlingszwiebel, mit Thunfisch und Chili
Mayonaise, ummantelt mit Sesam M15 Philadenphia Maki 3,00 €
U4 Alaska Maki 4,00 € mit Frischkase
Lachs, Gurken, ummantelt mit Sesam
U05 Hawaii Maki 4,50 € N ig iri SUS hi
Thunfisch, Avocado, ummantelt mit Sesam (iowells 1 Stiick]
U06 Tobiso Maki 5,00 € NO1 T Ei tich - 150 €
Lachs, Avocado, ummantelt mit Rogen amago - I o ,ff‘ 4
? : N0O2 Kani - Surimi & . 1,50 €
vom fliegenden Fisch ;
g 4 NO3 Ilka - Kalma / Tintenfisch 1,50 €
Uo7 Ebi Maki 5,00 € NO4 Tako - Okt 150 €
Scampi, Gurken, ummantelt mit Rogen NO5 Sakn ) L ?]pus ZJﬂﬂf.'
vom fliegenden Fisch g g
N06 Maguro - Thunfisch 2,00 €
U088 Unakyu 6,00 € NO7 Tobik 200 €
FluBaal, Gurken, Teriyaki Sauce RD e fi donFiach 1
ummantelt mit Sesam SRS NOS Ebl-Gameion BTN 3,00 €
U09 Regenbogen Maki X (} 2 ws 6,00 € , 4
o A . N09 Ilkura - Lachskaviar 3,00 €
Gurken, Chili, ummantelt W= A N10 A Ebi - Tief e . 250 €
mit Lachs, Avocado, Thunfisch IR IR IPTION *
: i«ﬁ N11 Unagi - Flussaal 2,00 €
U10 Maguro Salata Maki 5,00 € N12 Hotat e hel 200 €
Marinierter Thunfisch, FrUhIingszwmbBI, N13 tha GEF':'; ? ERmuscha 1J30€
Mayonnaise, ummantelt mit Sesam N14 Aa 2 -d TR 1’30€
U11 Tori Karaage Maki 4,00 € Eeama ’

Fritierte HOhnerstlicke, Gurken,
Mayonnaise, ummantelt mit Sesam

U12 Salmon - Philadenphia Maki 550 €
Lachs, Frischkdse und Gurken,
ummantelt mit Sesam

U13 Kappa Philadenphia Mak'
Frischkase und Gurke, —
ummantelt mit Sesam

Maguro Temaki
handgerollt, mit Thunfisch
und Frihlingszwiebel

3,50 €

U14 Avocado - Philadenphia Maki 3,50€ T02 Sake Temaki 4,00€
Frischkase und Avocado, handgerollt, mit Lachs und Gurkan
ummantelt mit Sesam T03 California Temaki 4,00 €
U15 Freshgarden Maki 3,50 € handgerollt, mit Avocado und Surimi
Frischkase, Gurken, Paprika, Eissalat, T04 Mggltnrn Temaki 4,50 €
ummantelt mit Sesam mit gehacktem Thunfisch
. . und Frihlingszwiebel
Maki Sushi T05 Unagi Temaki 4,50 €
(jeweils & Stiick) mit gegrilltem Aal und Gurken
MO01 Kappa Maki 350¢€ T06 Alaska Temaki 4,00 €
Gurken Réllchen mit Lachs und Avocado
MO02 Avocado Maki 3,50€  TO07 Ebi Temaki 4,50 €
Avocado Rélichen mit Scampi und Gurken
MO03 Schinko Maki i 3,50€
Rettich Réllchen
M04 Kampyo Maki 3,50€
Kirbis Rollchen
MO05 Tamago Maki 3,50€ SM1 GroRes Sashimi 19,90 €
Eierstich Rolichen Lachs Thunﬁsch , Oktopus,
M06 Saba Maki 3,50 € Arne

Makrelenrélichen mit Frihlingszwiebel

MO07 Sake Maki A 3,50 €
Lachs Rdllchen .

M08 Tekka Maki 4,00 €
Thunfisch Rolichen

M09 Negitoro Maki 4,00 €
Gehackter Thunfisch mit Frihlingszwiebel
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